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ПОЗИВ 
ЗА ПОДНОШЕЊЕ ПОНУДА У ПОСТУПКУ НАБАВКЕ ДРУШТВЕНИХ УСЛУГА 

УСЛУГЕ РЕСТОРАНА И УСЛУГЕ ПОСЛУЖИВАЊА ХРАНОМ 
 
 

1. НАЗИВ НАРУЧИОЦА: УНИВЕРЗИТЕТ У КРАГУЈЕВЦУ 
 

2. АДРЕСА НАРУЧИОЦА: Јована Цвијића б.б., 34000 Крагујевац 
 
3. ИНТЕРНЕТ АДРЕСА НАРУЧИОЦА:  www.kg.ac.rs 
 
4. ВРСТА НАРУЧИОЦА: Установа у области високог образовања 
 
5. ВРСТА ПОСТУПКА ЈАВНЕ НАБАВКЕ: Поступак набавке друштвених услуга у 

складу са члановима 27. став 1. тачка 3) и 75. и 76. Закона о јавним набавкама 
("Сл. гласник РС", бр. 91/2019) 
 

6. ВРСТА ПРЕДМЕТА: Друштвене услуге – Услуге ресторана и услуге 
послуживања храном 

7. ОПИС ПРЕДМЕТА: УСЛУГЕ РЕСТОРАНА И УСЛУГЕ ПОСЛУЖИВАЊА 
ХРАНОМ 
Услуге обухватају услуге ресторана и услуге кетеринга. Услуге ресторана 
Наручилац ће према потребама користити у објекту Понуђача, док услуга 
кетеринга обухвата испоруку и послуживање хране на адресу Наручиоца у 
Ректорату Универзитета у Крагујевцу, у ул. Јована Цвијића бб, Крагујевац. 

8. КОЛИЧИНЕ: 
У табели су дате оквирне количине. Наручилац ће са Понуђачем закључити 
оквирни споразум до 31.12.2023. године, до висине процењене вредности 
набавке. 

9.   СПЕЦИФИКАЦИЈА ХРАНЕ И ПИЋА : 

Р. 
бр. Назив  Јединиц

а мере 
Оквирне 
количине 

 ХЛАДНА ПРЕДЈЕЛА    
   1. Хладна закуска 250г порција 20 
   2. Његушки пршут 120г       

порција 
20 

   3. Говеђи пршут 120г порција 20 

http://www.kg.ac.rs/


Р. 
бр. Назив  Јединиц

а мере 
Оквирне 
количине 

   4. Тањир предјела 400г порција 20 
   5. Микс зрелих и младих сирева  250г порција 20 
   6. Сармица у виновој лози 200г порција 20 
   7. Маслине  100г порција 20 
   8. Мix брускета и канапеа 300г порција 20 
   9. Брускети  1 ком 300 
 10. Канапеи  1 ком 300 

 ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА    
1. Запечена моцарела у панчети 300г порција 10 
2. Гриловани козји сир на руколи 250г порција 10 
3. Пох. качкаваљ са хрскавом сланином 300г порција 10 
4. Омлет   300г порција 10 
5. Зачински кромпир 300г порција 10 
6. Гриловано поврће 300г порција 10 
7. Гриловани шампињони 200г порција 10 
8. Ролована печена паприка 250г порција 10 
 ЧОРБЕ    

1. Телећа чорба 0,300л порција 10 
 
 

 
ПАСТЕ И РИЖОТА 

  10 

1. Таљателе са пилетином и хрскавом 
сланином 

300г порција 10 

2. Таљателе са шампињонима, пршутом и 
кремом од тартуфа 

300г порција 10 

3. Ригатони у кремастом сосу са ћуретином 300г порција 10 
4. Ригатони плодови мора у црвеном сосу 300г порција 10 
5. Рижото са пилетином и тиквицама 300г порција 10 
6. Рижото са вргањима 300г порција 10 
7. Црни рижото са лигњама 300г порција 10 
 ОБРОК САЛАТЕ    

1. Цезар салата са пилетином 300г порција 10 
 ЈЕЛА ОД МЕСА    

1. Хрскава пилетина са семенкама 300г порција 10 
2. Ролован пуњени пилећи филе у панчети 300г порција 10 
3. Пилетина у слатко љутом сосу 300г порција 10 
4. Ћурећи филе са четири врсте сира 300г порција 10 
5. Ћурећи филе у вргањ сосу са лешницима 

и горгонзолом 
300г порција 10 

6. Гриловани свињски филе у сосу од 300г порција 10 



Р. 
бр. Назив  Јединиц

а мере 
Оквирне 
количине 

шампињона 
7. Ролована пуњена вешалица у панчети 300г порција 10 
8. Хрскава свињска ребра на кајмаку 300г порција 10 
9. Гриловани јагњећи котлет 1 Кг. 10 

10. Бифтек у горгонзола сосу 250г порција 10 
11. Бифтек  са вргањима и пршутом 250г порција 10 
12. Бифтек на таљату 250г порција 10 
13. Бифтек са тартуфима 250г порција 10 
14. Јунећи стек из маринаде (одлежен 21 

дан) 
1 Кг. 10 

 ЈЕЛА СА РОШТИЉА    
1. Ћевапи  300г порција 50 
2. Пљескавица  300г порција 50 
3. Гриловани уштипци 300г порција 50 
4. Димљени врат 300г порција 50 
5. Пилећи медаљони 300г порција 50 
6. Свињски филе на жару 300г порција 50 
7. Бела вешалица 300г порција 50 
 РИБА    

1. Орада на маслиновом уљу 1 Кг.  5 
2. Филети бранцина       1 Кг. 5 
3. Димљени филети пастрмке 1 Кг. 5 
4. Гриловане лигње 300г порција 20 
 
 

СИРЕВИ    

1. Козји зрели сир 150г порција 10 
2. Горгонзола са орасима и медом 150г порција 10 
3. Селекција сирева 200г порција 10 
4. Фета сир 150г порција 10 
 САЛАТЕ     

1. Грчка салата 300г порција 50 
2. Витаминска салата 200г порција 50 
3. Сезонска салата 200г порција 50 
4. Љута паприка у уљу 1 Ком. 50 
5. Паприка у павлаци  1 Кг. 5 
 ДЕЗЕРТИ    

1. Кнедле са шљивама 1 порција 10 



Р. 
бр. Назив  Јединиц

а мере 
Оквирне 
количине 

3. Чоколадни колач  1 Ком. 100 
4. Палачинке (крем и плазма) 1 порција 10 
5. Воћни канапеи  1 Ком. 200 
6. Сува пита 150г Ком. 10 
7. Воћни колач са јабукама 150г Ком. 10 
8. Воћни колач са вишњама 150г Ком. 10 
 ХЛЕБ    

1. Ражане лајбице и обичне 1 Ком. 100 
2. Mикс белих и црних хлебова 1 парче 100 
3. Пројаница  1             

Ком 
100 

4. Гриловани хлеб 1 парче 100 
5. Фокача са маслиновим уљем 1 Ком. 100 

 

СПЕЦИФИКАЦИЈА ПИЋА 

 
 

 

                             
Јединиц

а мере 

 
Оквирне 

количине 
 

  Природне ракије    
1. Шљивовица   0.03л 10 
2. Жута оса   0.03л 10 
3. Дуња   0.03л 10 
4. Кајсија  0.03л 10 
5. Виљамовка   0.03л 10 
6. Лозовача  0.03л 10 

 
 

Жестока пића    

   1. Вињак Рубин или еквивалент  0.03л 10 
   2. Јohnnie Walker или еквивалент  0.03л 10 
   3. Smirnoff votka  0.03л 10 

 
 

Аперитиви    

1. Вермут   0,10л 10 
2. Горки Лист  0,03л 10 
3. Baileys  0,03л 10 
 Пива     

 
1. Лав или еквивалент  0,33л 10 



2. Bavaria или еквивалент  0,33л 10 
3. Туборг или еквивалент  0,33л 10 
4. Hajneken  или еквивалент  0,5л 10 
 
 

Бела вина    

1. Александрија  Тиквеш или еквивалент  0,75л 5 
2. Шардоне Ковачевић или еквивалент  0,75л 5 
3. Визија Александровић или еквивалент  0,75л 5 
4. Харизма Александровић или еквивалент  0,75л 5 
5. Тријумф Александровић или еквивалент  0,75л 5 
6. Смедеревка тиквеш или еквивалент  0,75л 5 

 Црвена вина  и  
пенушава вина 

   

1. Cabernet eserve Radovanović или 
еквивалент 

 0,75л 5 

2. Aurelius Ковачевић или еквивалент  0,75л 5 
3. Варијанта Александровић или еквивалент  0,75л 5 
4 Regent Александровић или еквивалент  0,75л 5 
5. Rose Радовановић или еквивалент  0,75л 5 
6. Тиквеш  росе или еквивалент  1/1 5 

 
 

Безалкохолна пића    

   1. Next поморанџа или еквивалент  0,2л 10 
2. Next јабука или еквивалент  0,2л 10 
5. Nektar бресква или еквивалент  0,2л 10 
6. Nektar јагода или еквивалент  0,2л 10 
7. Nektar боровница или еквивалент  0,2л 10 
8. Nektar вишња или еквивалент  0,2л 10 
9. Nektar ананас или еквивалент  0,2л 10 

10. Coca-cola или еквивалент  0,25л 10 
11. Biter Lemon или еквивалент  0,25л 10 
12. Tonik Water или еквивалент  0,25л 10 
13. Orangina  или еквивалент  0,25л 10 
14. Fanta  или еквивалент  0,25л 10 
15. Sprajt или еквивалент  0,25л 10 
16. Минерална вода газирана   1/1л 10 
17. Флашица минералне воде Књаз или 

еквивалент 
 0,25л 10 

18. Негазирана вода Роса или еквивалент  0,75л 10 
19. Негазирана вода Роса или еквивалент  0,33л 10 
20. Лимунада    0,3л 10 
21. Гуарана  или еквивалент  0,33л 10 
22. Somersby  или еквивалент  0,33л 10 



 
 

 
 
Топли напици  

   

1. Milford чајеви зелени чај или еквивалент   10 
2. Milford чајеви нана или еквивалент   10 
3. Milford чајеви јабука-цимет или 

еквивалент 
  10 

4. Milford чајеви камилица или еквивалент   10 
5. Milford чајеви купина-малина или 

еквивалент 
  10 

6. Домаћа кафа   10 
7. Espresso кафа   10 
8. Espresso са млеком   10 
9. Cappuccino    10 

10. Nes кафа   10 
11. Кувано вино   10 
12. Топла чоколада-црна   10 
13. Топла чоколада-бела   10 

 
 

10. КРИТЕРИЈУМ ЗА ДОДЕЛУ УГОВОРА: „најнижа понуђена цена“ 

Уколико две или више понуда имају исту понуђену цену као најповољнија 
понуда бираће се понуда понуђача који има краћи рок испоруке.  

 
11. НАЧИН И РОК ПОДНОШЕЊА  ПОНУДЕ: Понуђач понуду подноси у коверти на 

адресу Наручиоца: Универзитет у Крагујевцу, Јована Цвијића б.б., 34000 
Крагујевац. Понуда треба да се састоји из попуњеног Обрасца понуде и 
Обрасца структуре цене. 
Понуду доставити најкасније до 15.05.2023. године до 14,00 сати. 

 
12. КОНТАКТ: Ирена Петровић, е-маил адреса : irena.petrovic@kg.ac.rs 

 
13. ПЕРИОД ТРАЈАЊА УГОВОРА: За друштвене услуге биће закључен оквирни 

споразум до висине процењене вредности до 31.12.2023. године. Понуђач ће 
за сваки појединачни промет у оквиру реализације оквирног споразума 
извршити плаћање рачуна у складу са важећим законским прописима. 

mailto:irena.petrovic@kg.ac.rs

